MENU DEGUSTAZIONE
DEINOSTRI LIEVITATI

il menu verra servito per l'intero tavolo

Grissino
Pane e olio
Pan brioche, baccala e salsa verde
Margherita
L'acciuga
Il bosco
Gorgonzola e cipolla caramellata

Bombolone

Birra media inclusa

€35,00
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LE NOSTRE PROPOSTE

Antipasti

Porcino fritto
€24,00

Sedano rapa alla brace
(crema di sedano rapa, fondo vegetale, pane di segale)
€18.00

Battuta al coltello
(midollo alla brace, pane di segale)
€20,00

Lumache

(cipolla di Breme, salsa verde all’uva acerba, pan
brioches)
€18,00

Selezione di salumi del territorio con la nostra
giardiniera
(salame di Varzi, coppa piacentina, pancetta grande)
€18,00

Gnocco fritto
€6,00




PRIMI PIATTI

Tagliatella di segale
€20,00

Ravioli al plin di coniglio
€24,00

Agnolotto della tradizione
€18,00

Risotto al tartufo nero estivo e nocciole (min. 2 px)
€24,00

Spaghetto alle vonghole
€18,00

Zuppa di pesce alla ligure
€22,00

SECONDI PIATTI

Anatra alla brace, lattuga e patate cotte nella cenere
€24,00

L’orto d’autunno
€24,00

Seppia alla brace
€28,00

Sottofiletto di fassona
€32,00

Il fritto di mare dell’Olmo con verdure di stagione
€26,00

Selezione di formaggi
€18,00




PER INIZIARE

Farinata
€6,00

Panissa ligure
€6,00

IL PADELLINO

La Margherita

Polpa di pomodoro, fior di latte, salsa basilico
€10,00

La Napoletana

Polpa d pomodoro, fior di latte, acciughe, origano
€14,00

La Prosciutto cotto

polpa di pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto
€15,00

La bianca coni formaggi del territorio
€16,00




LA MORBIDA

Pizza alta e soffice, cotta al padellino

L'acciuga
Polpa di pomodoro, burrata, acciuga del Cantabrico,

origano, basilico
€20,00

La lingua

Lingua di manzo,salsa verde e sugo d’arrosto
€18,00

La Orto

Verdure di stagione cotte sulla brace e yogurt di capra
del Boscasso
€18,00

La Vitello tonnato

Girello di fassona, salsa tonnata, sugo d’arrosto
€20,00

Il Bosco

Kefir, cardoncelli, finferli, olio ai funghi
€20,00




LA CROCCANTE

Come una focaccia farcita

La Mortadella

Mortadella, crosta fiorita di capra del Boscasso, capperi
€18,00

La Baccala

Carpaccio di baccala, salsa verde
€20,00

La gorgonzola e cipolla caramellata
€20,00

La Coppa piacentina

Coppa piacentina, gorgonzola Croce
€20,00

La Confine

Spalla cotta di San Secondo e Montebore
€20,00




PIZZA CLASSICA

Marinara
Polpa di pomodoro, aglio, origano olio extravergine

€6,50

Margherita

polpa di pomodoro, fior di latte, basilico

€8,00

Prosciutto

Polpa di pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto
€12,00
Zucca e grgonzola

Fior di latte,crema di zucca, gorgonzola croce
€16,00

Wustel

Polpa di pomodoro, fior di latte, wustel artigianale di

bovino
€12,00
Napoli

Polpa di pomodoro, fior di latte, acciughe, origano
€11,00

Gorgonzola

Polpa di pomodoro, fior di latte, gorgonzola Croce

€12,00
Calzone

Polpa di pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto
€12,00




PIZZA CLASSICA

Prosciutto e Funghi
Polpa di pomodoro, aglio, prosciutto cotto, funghi
€13,00
4 stagioni
polpa di pomodoro, fior di latte, prosciutto, funghi,
carciofi, olive
€13,00
Vegetariana
Polpa di pomodoro, fior di latte, verdure di stagione alla
brace
€12,00
Diavola
Polpa di pomodoro, fior di latte, salamino piccante
€12,00
Pugliese

Polpa di pomodoro, fior di latte, cipolla rossa, origano
€10,00

Crudo

Polpa di pomodoro, fior di latte, prosciutto crudo
€14,00

Speck e Brie

Polpa di pomodoro, fior di latte, speck, brie
€13,00




PIZZA CLASSICA

Salsiccia
Polpa di pomodoro, aglio, prosciutto cotto, salsiccia

artigianale di bovino
€12,00

Capricciosa
polpa di pomodoro, fior di latte, prosciutto, funghi,

carciofi, olive, acciughe
€13,00

Bufala

Polpa di pomodoro, fior di latte, verdure di stagione alla
brace
€14,00

Tonno e Cipolla

Polpa di pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla rossa
€14,00

Romana

Polpa di pomodoro, fior di latte, capperi
€11,00

Gorgonzola e Cipolla
fior di late, gorgonzola, cipolla rossa
€13,00

Ai Formaggi
Fior di latte, formaggi del territorio (Montebore, caprini
del Boscasso, gorgonzola Croce), olio alle erbe

aromatiche
€16,50

Fuoco alle polveri

Polpa di pomodoro, fior di latte, salsiccia, cipolla rossa,
salamino piccante
€12,50




DOLCI

Il nostro gelato alla crema
€ 8,00

Torta di nocciole
€ 9,00

Panna cotta e fichi caramellati
€ 8,00

Bonet al cioccolato
€ 800

Tiramisu
€ 8,00

Sorbetto al cioccolato
€8,00

9 )
'’
Q) Q
o
”



	Menù degustazione
	dei nostri lievitati
	il menù verrà servito per l’intero tavolo
	€35,00

	le nostre proposte
	Antipasti
	€24,00
	€18.00
	€20,00
	€18,00
	€18,00
	€6,00


	PRIMI PIATTI
	€20,00
	€24,00
	€18,00
	€24,00
	€18,00
	€22,00

	SECONDI PIATTI
	€24,00
	€24,00
	€28,00
	€32,00
	€26,00
	€18,00

	PER INIZIARE
	Farinata
	€6,00
	Panissa ligure


	IL PADELLINO
	La Margherita
	Polpa di pomodoro, fior di latte, salsa basilico
	€10,00

	La Napoletana
	Polpa d pomodoro, fior di latte, acciughe, origano
	€14,00
	La Prosciutto cotto

	polpa di pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto
	€15,00
	La bianca con i formaggi del territorio
	€16,00




	LA  MORBIDA
	Pizza alta e soffice, cotta al padellino
	L’acciuga
	€20,00

	La lingua
	€18,00

	La Orto
	€18,00

	La Vitello tonnato
	€20,00
	Il Bosco
	Kefir, cardoncelli, finferli, olio ai funghi
	€20,00



	LA CROCCANTE
	Come una focaccia farcita
	La Mortadella
	Mortadella, crosta fiorita di capra del Boscasso, capperi
	La Baccalà

	Carpaccio di baccalà, salsa verde
	La gorgonzola e cipolla caramellata
	La Coppa piacentina

	Coppa piacentina, gorgonzola Croce
	La Confine

	Spalla cotta di San Secondo e Montebore


	PIZZA  CLASSICA
	Marinara
	Margherita
	Prosciutto
	Zucca e grgonzola

	Wustel
	Napoli
	Gorgonzola
	Calzone

	PIZZA  CLASSICA
	Prosciutto e Funghi
	4 stagioni
	Vegetariana

	Diavola
	Pugliese
	Crudo
	Speck e Brie


	PIZZA  CLASSICA
	Salsiccia
	Capricciosa
	Bufala
	Tonno e Cipolla

	Romana
	Gorgonzola e Cipolla
	fior di late, gorgonzola, cipolla rossa
	Ai Formaggi

	Fior di latte, formaggi del territorio (Montebore, caprini del Boscasso, gorgonzola Croce), olio alle erbe aromatiche
	Fuoco alle polveri


	DOLCI
	Il nostro gelato alla crema
	Torta di nocciole

	Panna cotta e fichi caramellati
	Bonet al cioccolato

	Tiramisù
	Sorbetto al cioccolato



